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=< Escale frafcheur : Carpaccio courgettes et feta, Grana padano, Roquette, Vinaigrette citronée 10,90 ¢

== Burrata Alpine : Burrata, Tomates, Speck, Pesto, Croitons, Roquette, Vinaigrette 1190 ¢

=« Terrine..ment Bon ! : Terrine, Cornichons, Pickles d'oignons, Salade 1290 ¢

=< Poulpiks : Poulpe, Persillade, Citron jaune, Huile d'olives, Roguette 13,90 €
SALADE REPAS

=< Salade “Chicken"” : Salade, Aiguillettes Poulet frits <&, Parmesan, Croiitons, Légumes de saison 1990 ¢

=« Salade “Bonnie and Clyde" : Salade, Reblochon rdti, Choux mariné, Speck, Frites maison, Légumes de saison 22,90 €
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= Le “Don Corleone” : Pain Buns, Steack haché 180 g, Mozzarella, Tomates confites, Roquette, Speck, Pesto 2390 ¢

=~Le “Bill black" : Pain buns, steack haché boucher 180 g, Reblachon, Speck, Tomate 2390 €

=-Le “Coock” : Pain buns, Speck, Poulet pané-&, Tomme de Savoie, Tomate, Sauce tartare -5 2190 ¢

SERVIS AVEC FRITES ET SALADE

{ £ VIANDES ET SPECIALITES GARNITURE PERSONNALISABLE |

-~ La piece du Boucher sans turbulence : Piéce du boucher du moment, Frites maison, Salade 28,90 €
=« \lent frais du moment : Ceviche du moment, Coriandre, Oignons rouges, Mangue, 23,90 €
Vinaigrette éxatique au lait de coco-&, Frites maison, Salade

— Poulpe'Fiction : Poulpe gratiné a |'aioli, Sauce catalane, Persillade, Pomme de terre vapeur 24,90 €

- Tartare ltalien : (au couteau) Pesto, Parmesan, Tomates séchées, Croditons, Frites maison, Salade
Classique 180 gr: 24,90 € XL 360 gr: 34,90 ¢

’» Reblochon rati au four : Ail, Vin Savagnin, Saucisse Monthéliard, Frites maison, Salade, servi sur planche 23,90 ¢

- Fish & Chips : Dos de cabillaud pané frit -5, Sauce tartare &, Frites maison, Salade 21,90¢

7"# Supréme de Poulet sur os : Sauce Comté Vin Jaune, Frites maison, Salade 23,90 €

% Omelette Jurassienne : Oeufs, Saucisse Montbéliard, Creme fraiche, Oignons frits, Frites maison, Salade 1990 ¢

Sauce maison-& : Tartare 3,50 € / Sauce du moment 3,50 € / Savagnin comté 5,50 €
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Garnitures : Linguines || Frites maison || Légumes du moment || Salade Verte
Supplément bol de frites Petit bol : 6,50 € Grand bol: 9,50 €

Supplément bol de salade verte Petit bol : 5,00 € Grand bol: 7,50 €

Planche d fromages du moment /personne 9,90 € J
S £ COUPES GLACEES

7.7 Galette Jurassienne : Spécialité Franc-Comtoise  9,90€ | [Chocolat ou café Liégeois : glace 2 boules, chocolat 9,90 €
parfumée d la fleur d’oranger fondu, créme chantilly

Dame Blanche : glace vanille, sauce chocolat, créme 9,90 €
Cheese Cake : Coulis du moment 9,90 € chantilly

Piper Cup : glace framboise et vanille, 9,90 €
Salade de fruits frais : Coupe de fruits du moment 9,90 € sauce chocolat, créme chantilly

Colonel : sorbet citron, vodka 12,50 ¢

Mousse chocolat 9,90 ¢
1 boule ¢ boules 3 boules

Dessert du jour 4 la carte 0,90 ¢ 400¢ 7.30¢ 5,00 ¢
GLACES : Vanille, Chocolat, Café, Menthe-Chocolat,
Café / Thé Gourmand : Mini-desserts a croquer du 11,90 € Noix, Tentation Meringuée

hout des doigts SORBETS : Fraise, Framboise, Citron, Passion,
JEL Pomme, Cerise

VOYAGE DU JOUR
~ DU LUNDI AU VENDREDI MIDI ~

Menu enfant : Steack haché ou poulet pané frit <5+ Frites maison * Sirop * Dessert

Plat du jour-&: 16,90¢ Plat du jour + Dessert du jour -4 : 18,90 ¢

t Plat du jour + Dessert carte: 22,90¢  Plat du jour + Café/Thé Gourmand : 24,90 ¢

BON VOYAGE & BON APPETIT




